
Los guantes alimentarios Blue Rhino no contienen partículas de vidrio que pueden desfibrarse y romperse en 
contacto con los alimentos o durante el proceso de lavado. Los guantes Blue Rhino son válidos para el contacto con 
cualquier tipo de alimento cumpliendo con la regulación europea 1935/2004.

Embalaje
24 unidades por bolsa, 144 unidades por caja

Aplicaciones habituales

• Corte y deshuesado de carne
• Fileteado de pescado
• Embalaje y procesamiento de 

alimentos 

Tilsatec, Flanshaw Lane, Wakefi eld, West Yorkshire, WF2 9ND, England.
Tel: +44 01924 375742  Fax: +44 01924 290506  Email: info@tilsatec.com  Web: www.tilsatec.com

BLUE RHINO EXCEL™

TTP407B
Guante anticorte alimentario de peso medio

Características y ventajas

• 48,8 Newtons de resistencia al corte según ISO 
13997 (máximo nivel F cuando se recertifique el 
guante según la nueva normativa) 

• Antimicrobiano de forma permanente
• Puede ser lavado hasta 92ºC
• Gran resistencia a la abrasión
• Puño largo para una mayor protección
• Gran nivel de confort y dexteridad
• Ambidiestro 

Tilsatec es parte del grupo Sirdar Spinning Limited consolidado como un proveedor líder en textiles de última tecnología, especializado en protección de 
manos y brazos para la industria. La gama Rhino de guantes y manguitos de protección, basada en el hilo Rhino con alma de acero, es única en el 
mercado, diseñada para proporcionar niveles extremos de protección al corte en los entornos laborales más peligrosos y exigentes.

EN388 EN407

Código Características Galga Tallas (colores del ribete)
TTP407B Guante antimicrobiano y anticorte 

alimentario de peso medio
10gg 6 (Amarillo), 7 (Azul), 8 (Verde), 9 (Rojo), 

10 (Negro), 11 (Marrón)

ISO 13997:1999: 48,8 N.

4,5,4,X X,1,X,X,X,X

Antiestático según EN1149-5: 2008 (EN1149-3: 2004)


